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Op 22 augustus 2020 opende een heel speciale toko haar deuren in Leiden:  
Toraja House. De opening werd door niemand minder dan Wieteke van Dort gedaan. 
Al vanaf het begin staat Fina Sampe in de keuken. Fina Sampe is afkomstig uit Tana 
Toraja, ook wel de hooglanden van de hemelse koningen genoemd. Toraja ligt in  
Zuid Sulawesi, en de Torajarezen staan als volk bekend om haar rijke cultuur.  
Zo werden de Torajarezen vroeger veelal in rotsen begraven.

door redactie fotografie Michiel Eduard 
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Tegenwoordig worden de over-
ledenen in speciaal gebouwde 
huisjes geplaatst en één keer 
in de drie jaar worden de 
overledenen van nieuwe kleding 
voorzien.

Fina kwam eind jaren tachtig 
op uitnodiging van haar oma 
naar Nederland. Sinds die 
tijd is Fina al actief  in de 
Indonesische keuken en heeft 
ze een aantal toko’s gerund. 
De lokale keuken van Tana 
Toraja staat bekend om de in 
bamboe-bereide gerechten, 
oftewel de pa’piong. Speciale 
gerechten uit Toraja zijn bij 
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Tegenwoordig worden de overledenen in 
speciaal gebouwde huisjes geplaatst en één 
keer in de drie jaar worden de overledenen 
van nieuwe kleding voorzien.

Toraja House op aanvraag te 
verkrijgen. In veel gerechten 
wordt het woord pamarrasan 
gebruikt. Dit betekent dat er 
keluwak in verwerkt is. Dit is 
een vrucht die in gemalen vorm 
de gerechten zwart kleurt en 
ze een pittige, vrij zoute smaak 
geeft. Een typisch gerecht uit 
Toraja is Tollo’ Pamarrasan, 
varkensvlees in zwarte keluwak 
saus. Ook pittig gekruid 
kippenvlees is onmisbaar in de 
Torajakeuken. *


